
LISTE DES PLATS DE LA CARTE
1. CÉRÉALES

GLUTEN
2. CRUSTACÉS 3. ŒUFS 4. POISSON 5. ARACHIDE 6. SOJA 7. LAIT 8. FRUITS

À COQUES
9. CELERI 10. MOUTARDE 11. SÉSAME 12. ANHYDRIDES

SULFITES
13. LUPINS 14. MOLLUSQUES

BOUILLON-ENTREES
Oeuf mimosa au crabe

Terrine de campagne

Croque truffé

’

Poireaux rôti en vinaigrette

Salade de lentilles

Velouté de potimarron

Velouté de champignons

Chipirons frits

Saint-Marcellin truffé

Os à moelle

Croquette de cochon

Pata negra

Planche Cheese & Truf

Petite canaillerie

Planche des copains

Caesar

Bouchon et cochon

Pavé de saumon

Pavé de thon

Encornets snackés, huile d’herbes et perles de poissons

Fish and chips

Homard entier

Sauce bleuSauce bleu
Sauce poivreSauce poivre

Sauce tartareSauce tartare

Sauce cèpesSauce cèpes

Tapenade (apéritif offert)

Filet de bar snacké

Beurre Maître d’hôtel

SALADES

POISSONS

SAUCE VIANDESSAUCE VIANDES



LISTE DES PLATS DE LA CARTE
1. CÉRÉALES

GLUTEN
2. CRUSTACÉS 3. ŒUFS 4. POISSON 5. ARACHIDE 6. SOJA 7. LAIT 8. FRUITS

À COQUES
9. CELERI 10. MOUTARDE 11. SÉSAME 12. ANHYDRIDES

SULFITES
13. LUPINS 14. MOLLUSQUES

GRILLADES / VIANDES / PLATS BOUILLON
Grillades « générales »

Burger signature

Poitrine de cochon

1/2 coquelet

Tartare classique

Rôti de cochon

Surf and Turf

Pot de crème chocolat

Pain perdu

Gaufre au chocolat

Coupe gourmande

Profiterole

Café ou Digeo gourmand

Colonnel /Willamine

DESSERTSCuisse de canard

Assiette de brebis

Crème brulée 

Tarte Bourdaloue

Baba au rhum

Riz au lait 

ACCOMPAGNEMENTS
Purée

Légumes de saison

Frites Traces potientielles de :

DESSERTS / BOUILLON




